
COOLE DRINKS 
 

  

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer 

 Alkoholfreie Cocktails 
 

Virgin Colada  
€ 5,50 
Piňa Colada alkoholfrei  
Ananas- │Orangensaft │  
Maracujanektar  
Kokossirup 2│ Sahne G 
 

 
Lemon Fresh 
€ 5,50 
Grenadinesirup 2  
Limetten- │Grapefruitsaft  
Bitter Lemon 3, 6 

 

 
 

Tropical Fruit Punch  
€ 5,50 
Mandel-│ Grenadinesirup 2  
Limetten- │ Orangen-   
Ananassaft  
Maracujanektar 
 

 

Amazonas 
€ 5,50 
Ananas- │ Orangensaft  
Maracujanektar  
Lime Juice 6  
Blue Curaçao 2 

 
 

Ipanema 
€ 5,50 
Limette │Brauner Zucker 
Maracujanektar  
Ginger Ale 2, 7 
 

 
 

Mule 
€ 5,50 
Ginger Beer │Soda 
Limettensaft  
 

Longdrinks 
 

Screw Driver    € 6,00 
Wodka Absolut │ Orangensaft 

 
Cuba – Libre   € 6,00 
Cola2,3│ Havanna weißer Rum │ Lime Juice 6  
 
Gin Tonic   € 6,00 
Bombay Sapphire Gin │ Tonic Water 4, 6 

 
Moscow Mule   € 6,50 
Wodka Absolut │ Lime Juice 6 │ Ginger Beer 

 
Whiskey Cola   € 6,50 
Jack Daniels Bourbon │ Cola2 

 

Longdrinks mit Wein 
 

Lillet Wild Berry   € 5,90 
Lillet Blanc │ rote Früchte  
Schweppes Wild Berry  
 

 
 
Aperol Spritz  € 5,90 
Aperol 2 │ Sekt │Soda  
 

Aperol Maracuja  € 6,50 
Aperol 2 │ Sekt │Maracujanektar  

 
Alkoholfreier Spritz € 5,00 
Orange Bitter │ Tonic Water 4, 6 │ Orange 
 

Hugo   € 5,90 
Sekt │Weißwein │ Soda │  
Holunderblütensirup 2 │ Minze  
 

Hugo alkoholfrei   € 5,50 
Ginger Ale 2, 7 │ Soda  
Holundersirup 2 Minze │ Lime Juice 6 

  

Historie der Palmenhalle 
und der Orangerie 

 
Am 2. Dezember 1899 verfügte der 
Magistrat der Stadt Wiesbaden die 

Verlegung der städtischen 
Kurhausgärtnerei von der Viktoriastraße 

zu dem städtischen Grundstück im 
Distrikt Aukamm - Bierstadt.  

 

Durch den Umzug in das Aukammtal 
hatte man einen Standort gefunden, der 

zwar außerhalb der Stadt lag, jedoch 
nicht zu weit vom Kurpark entfernt war.  

 

Sommer 1902 wurde die 
Gärtnereianlage an die Kurverwaltung 
übergeben. Das markanteste Gebäude 

der Anlage ist die Orangerie mit der 
Palmenhalle.  

 

Historische Bauakten und Pläne 
scheinen heute keine mehr erhalten 
geblieben zu sein. Die verwendeten 
Baumaterialien und der Fachwerk-

Baustil der Orangerie verweisen auf den 
Wiesbadener Baumeister Felix August 

Helfgott Genzmer. 
 

Die Orangerie wurde als freistehender 
Backsteinbau mit Giebelsichtfachwerk 

im Stil der englischen Landhäuser 
entworfen. Die Fassade war größtenteils 

mit rotem Backstein und hellen 
Putzpartien verblendet, ein 
Krüppelwalmdach mit fünf 

Zwerchgiebeln auf der repräsentativen 
Südseite hatte entscheidenden Anteil an 

dem pittoresken Erscheinungsbild 
dieses bedeutendsten Baus der 
ehemaligen Kurhausgärtnerei. 

 

Mit der Orangerie wurde der 
bedeutendste Bau der Gärtnerei im 
Aukammtal erhalten. Die Architektur 

wurde der landschaftlichen Umgebung 
angepasst. Die Orangerie ist in freier 

Lage errichtet und mit der Seite, die den 
höchsten Fensterteil aufweist, nach 

Süden ausgerichtet. 
 

Der hohe Fensteranteil auf der Südseite 
und die Vorteile der Mischbauweise 

verhalfen dem ursprünglichen Gebäude 
zu einem ausgeglichenen Klima. 

Alle  Cocktails auf Wunsch mit Alkohol  
 €  7,50 



ERFRISCHUNGSGETRÄNKE │ BIER │ WEIN 
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Die Zutatenliste und Allergen-Kennzeichnung für unsere Backwaren können Sie auf Wunsch an der Theke einsehen 

Erfrischungsgetränke 
 

Rhönquelle Mineralwasser  
Klassik │ Still 0,25l € 2,50 
 

Rhönquelle Mineralwasser  
Klassik │ Medium │ Still  0,75l € 5,50 
 

Coca Cola 2,3,, Cola Light 2,3,5,   0,3l            /  0,5l   
Fanta 2, 6, 7, Sprite V 7 € 3,20  / € 4,80 
 

Pfirsich-Eistee 5, 6, 7 0,5l € 4,80 
 

Bionade V 0,33l € 3,50 
Holunder │ Kräuter │ Ingwer-Orange 
 

Schweppes 0,2l € 3,20 
Bitter Lemon 3, 6 │Ginger Ale 2, 7  
Tonic Water V 4, 6 

 

Hausgemachte Limonade 
 

Mit unserer Gartenminze & Ingwer 
in den Geschmacksrichtungen 

“süßlich” oder “herb” 
“mit” oder “ohne” Kohlensäure 

 

0,5l          € 5,00 
 
 

Säfte & Schorle 
 

Orangensaft 0,2l € 2,70 
Apfelsaft 0,2l € 2,70 
Maracujanektar 0,2l € 2,70 
Cranberrysaft 0,2l € 2,70 
Ananassaft 0,2l € 2,70 
Grapefruitsaft 0,2l € 2,70 
Traubensaft, weiß 0,2l € 2,70 
 

Fruchtsaftschorlen   0,3l           /  0,5l   
mit einem der o.g. Produkte € 3,20  /  € 4,80 
 
A Glutenhaltiges Getreide oder daraus  
           hergestellte Erzeugnisse 
C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Nüsse und Nusserzeugnisse 
F Sojabohnen und -erzeugnisse 
G Milch und Milcherzeugnisse mit Laktose 
H Schalenfrüchte 
V Vegan 

Bier 
 

Paulaner Hefeweißbier A  0,5l  € 4,80 
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei V 0,5l € 4,80 
 

Bitburger Pils 0,33l € 3,30 
Bitburger 0,0 %, alkoholfrei 0,33l € 3,30 
 

Radler 7 oder Colabier 2,3 (auch alkoholfrei) 0,5l € 4,80 
 

 

Weine & Sekt 

 
Kiedrich im Rheingau 

Weißwein  0,2l    /    0,1l 
Riesling, trocken   € 4,20 / 2,60 
Gutswein Q.b.A. Rheingau (RZ 6,2g/l S 7,3g/l Alk 12 Vol%) 1 
 

Riesling Classic, feinherb & fruchtig  € 4,20 / 2,60 
Rheingau (RZ 11,5g/l S 6,7g/l Alk 12 Vol%)1 
 

Grauburgunder, trocken   € 5,90 / 3,30 
Rheingau Q.b.A. (RZ 5,4g/l S 5,8g/l Alk 12,5 Vol%)1 
 

Roséwein 
Rosé vom Spätburgunder, trocken     € 5,90 / 3,30 
Rheingau Q.b.A. (RZ 7,0g/l S 5,3g/l Alk 11,5 Vol%) 1 

 
Weinschorlen 
Weißweinschorle trocken/feinherb 1 0,3l € 4,50 
Roséweinschorle 1  0,3l € 5,90 
 

Sekt 
Riesling Sekt - Flaschengärung 
Rotkäppchen 1  0,1l Glas € 3,90 
 

Sekt 1 mit Crème Cassis 2  0,1l Glas € 4,50 
Sekt 1 mit Pêche Mignon 2  0,1l Glas € 4,50 

 
 
 

Folgende Inhaltstoffe sind in unseren Produkten enthalten  
1 =  Enthält Sulfite 
2 =  Mit Farbstoff 
3 =  Koffeeinhaltig 
4 =  Chininhaltig  
5 =  Mit Süßungsmittel 
6 =  Mit Antioxidationsmittel 
7 =  Mit Säuerungsmittel 



KAFFEE  │  TEE  │  SCHOKOLADE 
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 Kaffee  
Kaffee3- und Espressobohnen3 stammen, soweit nicht 

anderslautend gekennzeichnet, ausschließlich aus             
      Anbau und sind natürlich Fair-Trade Produkte 

 
Kaffee Klassik  Große Tasse € 3,20 
Café Crema  Tasse € 2,70 
Café Crema  Große Tasse € 3,50 
Café Crema, koffeinfrei (kein Bio Produkt) Tasse € 2,70 
Café Crema, koffeinfrei (kein Bio Produkt) Große Tasse € 3,50 
 

         
Espressi 

Espresso  Kleine Tasse € 2,50 
Espresso Doppio Tasse € 3,70 

 

Alles mit Milch 
Espresso Macchiato Kleine Tasse € 2,80 
Espresso con Panna Kleine Tasse € 2,80 
 
Cappuccino Tasse € 3,00 
Cappuccino Große Tasse € 3,90 
 
Cappuccino mit Sahne  Normal € 3,00 
Cappuccino mit Sahne Gross  € 3,90 
 
Latte Macchiato  Glas € 4,00 
Milchkaffee  Tasse € 3,90 

 

Diese Heißgetränke mit Hafermilch € 0,30 Aufpreis 
Auf Wunsch auch gerne koffeeinfrei 

 

Hot Chocolate 
Heiße Schokolade G Glas € 3,20 

Heiße Schokolade mit Sahne G Glas  € 3,70  

Chococcino Schokolade mit Espresso G Glas € 4,50 

Flavored Coffees 
Gerne aromatisieren wir unsere Kaffeegetränke 

ausschließlich mit Sirup auf Basis  
von natürlichen Aromen  

Haselnuss Sirup– Karamell Sirup – Mandel Sirup 
 

Flavored Kaffee Klassik 
mit einer Milchschaumhaube 2 Große Tasse € 3,50 
Flavored Cappuccino Tasse € 3,30 
Flavored Milchkaffee                            Große Tasse € 4,20 
Flavored Latte Macchiato Glas € 4,40 

 
Flavored – nicht alkoholfrei (Aufpreis) 

Brandy  2cl € 3,00 
Whiskey 2cl € 3,00 
Amaretto 2cl € 3,00 
Brauner Rum 2cl € 3,00 

 

 

Minze „Spezial“ 
mit unserer frischen Gartenminze 

Pfefferminztee  0,7l Kanne € 6,70 
Minze, Basilikum, Zitrone  0,7l Kanne € 6,70  
 

Weitere Teespezialitäten 
 

Tee Glas € 3,20 
Unsere Sorten:  

 Darjeeling 
 Earl Grey mit Bergamotte  
 Pfefferminze  
 Kamille  
 Rooibos Vanilla, aromatisierter Kräutertee 
 Grüner Tee - Darjeeling  

  



KUCHEN  │  WAFFELN  │  EIS 
 

 Öffnungszeiten Montag bis Freitag (außer an Feiertagen) 
12:00 Uhr bis 18:00 Uhr 

Waffeln 

Klassische Waffel AGC  
mit Sahne und wahlweise einem  
Erdbeer-, Himbeer-, Mangomark 
Karamell- oder Schokoladen-Topping   
     Portion  € 4,30 
 

Vegane Kakao-Waffel AE 

mit Mandelmilch, braunem Zucker  
und einem Topping Ihrer Wahl 
     Portion  € 4,80 
 

Alle Waffeln auf Wunsch auch  
ohne Topping oder einfach nur  

mit Puderzucker 

 

Waffel mit einer Kugel Eis  
Aufpreis € 2,00 

 

Kuchen & Torte 
Eine kleine, wechselnde Auswahl 

 an Kuchen aus 
 unserer Bäckerei finden Sie  

in unserer Kuchentheke im Innenraum. 
 

Kuchen AGC Stück € 3,50 
Sahne zum Kuchen G Portion € 0,80 
Torten AGC Stück € 4,30 
 
NEU: 
Marmor- / Schokoladenkuchen   AGEC 
mit Vanilleeis oder Sahne Portion € 3,50 
 

 

Kaffeehaus Klassiker 
 

Eiskaffee 3 G  Glas  € 6,00 
Kaffee, Vanille Eis, Sahne  
 
Eisschokolade G  Glas  € 6,00 
Kakao, Vanille Eis, Sahne  
 
Affogato al Caffè 3 A G C Glas  € 4,80 
Espresso 3 Vanille Eis 
 

Orangerie Eisbecher 
Kombinieren Sie nach Herzenslust  
3 Kugeln aus unserem Eisangebot  

und fügen Sie Ihr bevorzugtes 
Topping hinzu 

Erdbeer-, Himbeer-oder Mangomark 
Karamell- oder Schokoladensauce 

und Sahne G 
€ 6,80 

 

Unsere Eissorten 
 

 
 

Schokolade G C E 

Caramel Toffee V F  

Haselnuss Krokant F E G C 

Mangosorbet V E 
Erdbeersorbet V E 
 

 
 

Vanilla mit Bourbon-Vanille A G C 

Zitronensorbet V  
 

Einzel-Kugel Stück € 2,00 
Sahne zum Eis G Portion € 0,50 
_______________________________ 

Saisonal in unserem 
Hofladen 

Bio Gemüse aus eigenem Anbau, 
verschiedene Kräuter sowie 

Keramik- und Holzarbeiten aus 
unseren Werkstätten  

Herzlich willkommen  
 

im  
 

 
 

wir freuen uns, dass Sie bei uns zu Gast 
sind. Hier, in der ehemaligen 

Stadtgärtnerei und dem Café in der 
historischen Palmenhalle  

der Wiesbadener Orangerie, arbeiten 
rund 40 Menschen mit 

Beeinträchtigungen bei der  
DBS gGmbH, einem gemeinnützigen 

Inklusionsunternehmen  
innerhalb des Facettenwerkes. 

Mit dem Café Betrieb verfolgen wir das 
Ziel, unsere Projektteilnehmer 

 zu qualifizieren und zu fördern. 

 

 

 
 

Planen Sie eine Feier? 

Neben dem klassischen Café-Betrieb 
stehen Ihnen die Räumlichkeiten der 

Orangerie auch für private- und 
geschäftliche Anlässe zur Verfügung.  

Gerne unterstützen wir Sie bei der 
Durchführung von Feierlichkeiten 

 von 60 bis zu 150 Gästen. 

Für weitere Informationen sprechen 
Sie uns einfach an! 

 


