.@/Eoﬁolj[;feie Cocletails

Hugo alkoholfrei
€5,00

Ginger Ale2” | Soda
Holundersirup 2
Minze | Lime Juice®

Virgin Colada
€5,50

Pifa Colada alkoholfrei
Ananas- | Orangensaft |
Maracujanektar
Kokossirup ?| Sahne 0

Lemon Fresh
€5,00

Grenadinesirup 2
Limetten- | Grapefruitsaft
Bitter Lemon 3¢

Tropical Fruit Punch
€5,50

Mandel-| Grenadinesirup 2
Limetten- | Orangen-
Ananassaft
Maracujanektar

Amazonas
€5,50

Ananas- | Orangensaft
Maracujanektar

Lime Juice®

Blue Curagao?

Ipanema

€5,50

Limette | Brauner Zucker
Maracujanektar

Ginger Ale

COOLE DRINKS

Historie der Palmenhalle
und der @rangem'e

Am 2. Dezember 1899 verfiigte der
Magistrat der Stadt Wiesbaden die
Verlegung der stadtischen
Kurhausgartnerei von der Viktoriastralie
zu dem stadtischen Grundstiick im
Distrikt Aukamm - Bierstadt.

Durch den Umzug in das Aukammtal
hatte man einen Standort gefunden, der
zwar aulderhalb der Stadt lag, jedoch
nicht zu weit vom Kurpark entfernt war.

Sommer 1902 wurde die
Gartnereianlage an die Kurverwaltung
Ubergeben. Das markanteste Gebaude

der Anlage ist die Orangerie mit der
Palmenhalle.

Historische Bauakten und Plane
scheinen heute keine mehr erhalten
geblieben zu sein. Die verwendeten

Baumaterialien und der Fachwerk-
Baustil der Orangerie verweisen auf den
Wiesbadener Baumeister Felix August
Helfgott Genzmer.

Die Orangerie wurde als freistehender
Backsteinbau mit Giebelsichtfachwerk
im Stil der englischen Landhduser
entworfen. Die Fassade war grofRtenteils
mit rotem Backstein und hellen
Putzpartien verblendet, ein
Kruppelwalmdach mit funf
Zwerchgiebeln auf der reprasentativen
Sudseite hatte entscheidenden Anteil an
dem pittoresken Erscheinungsbild
dieses bedeutendsten Baus der
ehemaligen Kurhausgartnerei.

Mit der Orangerie wurde der
bedeutendste Bau der Gartnerei im
Aukammtal erhalten. Die Architektur

wurde der landschaftlichen Umgebung
angepasst. Die Orangerie ist in freier
Lage errichtet und mit der Seite, die den
hochsten Fensterteil aufweist, nach
Slden ausgerichtet.

Der hohe Fensteranteil auf der Siidseite
und die Vorteile der Mischbauweise
verhalfen dem urspriinglichen Gebaude
zu einem ausgeglichenen Klima.

L ongclrin[c‘s

Screw Driver €6,00
Wodka Absolut | Orange
Cuba - Libre €6,00

Cola?| Havanna Club weiRer Rum | Lime Juice

Gin Tonic €6,00
Bombay Sapphire Gin | Tonic Water *°
Moscow Mule €6,50

Wodka Absolut | Lime Juice | Ginger Beer

Whiskey Cola €6,50

Jack Daniels Bourbon | Cola?

ogongdrinﬁs mit Wein

Lillet Wild Berry
Lillet Blanc | rote Friichte
Schweppes Wild Berry

€5,90

Aperol Spritz
Aperol 2 | Sekt | Soda

€5,90

Alkoholfreier Spritz
Orange Bitter | Tonic Water *°

€5,00

Orange

Hugo €5,90
Sekt | WeiRwein | Soda |

Holunderbliitensirup 2 | Minze

Hugo alkoholfrei
Ginger Ale2” | Soda
Holundersirup 2 Minze | Lime Juice ®

€5,00

Alle Preise verstehen sich inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer




ERFRISCHUNGSGETRANKE | BIER | WEIN

érﬁ'ischungsgefrﬁnée RBier
Rhonquelle Mineralwasser Paul Hefeweiltbier § €3.90
Klassik | Still 025l €2,50 autaner netewerbbier . 03! ’
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei \/ 0,51 €3,90
Rhonquelle Mineralwasser
Klassik | Medium | Still 0750 €5,50 Bitburger Pils 0,331 €2,90
Coca Cola > Cola Light > 03l /  osl Bitburger 0,0 %, alkoholfrei 0,33l €2,90
Fanta2s7, Sprite /7 €290 /€4,50
Radler oder Colabier 0,5 €3,90
Pfirsich-Eistee 567 0,51 €4,50
Bionade 0,33l €3,30

Holunder | Kréuter | Ingwer-Orange

Schweppes 0,21 €3,00
Bitter Lemon *¢ | Ginger Ale 27
Tonic Water v +¢

Weine & Sekt

abgefiillt durch Y Sommelier,

GS&][ZQ 8 QSchorle

Orangensaft 0,21 €2,50 o Fltvilie am Rhein

Apfelsaft 0,21 €2,50 WeiBwein o2 / ol

Maracujanektar 021 €2.50 Riesling, trocken €4,80/2,90

Cranberrysaft 02l €2,50 Gutswein Q.b.A. Rheingau

Ananassaft 0,21 €2,50

Grapefruitsaft 021 €2.50 Riesling, feinherb €4,80/2,90
Gutswein Q.b.A. Rheingau

Fruchtsaftschorlen 03l / o5l

mit einem der o.g. Produkte €2,50 /€3,90 Weiltburgunder, trocken €5,90/3,30
Rheingau Q.b.A.

¥ Glutenhaltiges Getreide oder daraus Roséwein

hergestellte Erzeugnisse Pinot Noir Rosé, trocken €5,90/3,30

®©

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse Rheingau Q.b.A., im Holzfass gereift

8  Nusse und Nusserzeugnisse
8 Sojabohnen und -erzeugnisse )
N Milch und Milcherzeugnisse mit Laktose Weinschorlen
@ Schalenfriichte Weilweinschorle trocken/Feinherb 0,3l €4,90
v Vegan Roseweinschorle 03l €5,90
Folgende Inhaltstoffe sind in unseren Produkten enthalten
1= Die Zutatenliste unserer Kuchen & Sekt
Torten erhalten Sie an der Kuchentheke Riesling Sekt - Flaschengarung
2= Mit Farbstoff Rotkdppchen ollGlas  €3,90
= Koffeeinhaltig
- C@mphalhg . Sekt mit Créme Cassis ollclas  €4,50
5= Mit SiRungsmittel o )
= Mit Antioxidationsmittel Sekt mit Péche Mignon ollGlas  €4,50

7= Mit Sauerungsmittel

Orangerie Pulcarmm - DBS gemeinniitzige Schulungs-, Service- und Dienstleistungsgesellschaft mbH | Weinreb 23 | 65191 Wiesbaden |

Ein Tochterunternehmen des gemeinniitzigen Vereins flir Behindertenhilfe Wiesbaden und Rheingau-Taunus-Kreis e.V. | Telefon 0611 - 23874968




